ESTUFAS BACTERIOLOGICAS Y DE CULTIVO PRENIER

SERIE
(& ) Estufas bacterioldgicas y de cultivo “Incubat” T
A CONVECCION NATURAL. i o 2
- TERMOSTATO REGULADOR DE TEMPERATURA Y TERMOMETRO DIGITALES. >

PARA TEMPERATURAS REGULABLES DESDE AMBIENTE +5 °C HASTA 80 °C.
ESTABILIDAD: 0,1 °C, A 37 °C. HOMOGENEIDAD: +0,5 °C, A 37 °C

PUERTA INTERIOR DE CRISTAL TEMPLADO.

DOBLE CAMARA, INTERIOR SIN APERTURAS FACIL DE LIMPIAR.

CARACTERISTICAS, PANEL DE MANDOS, NORMAS Y ACCESORIOS VER PAGS. 196 y 197.
SEGURIDAD:

NORMA EN 61010. LIMITADOR FIJO DE SOBRECALENTAMIENTO INCORPORADO.
NORMA DIN 12880. TERMOSTATO DE SEGURIDAD REGULABLE INCORPORADO.

@

EQUIPO ESTANDAR 0
2 handejas y 4 guias. 0 20 10 60 80 100 120
Minutos.
MODELOS - .
Codigo Capacidad Alto / Ancho / Fondo ~ Alto / Ancho / Fondo  Alojamientos para Consumo Peso Gréfico de temperatura-tiempo.
litros (interior) cm (exterior) cm bandeja guias ] Kg A Seta80°C:1h54.
B. Seta 56 °C: 1h 46'.
2000260 19 30 25 25 51 57 49 5 165 26
C.Seta37°C:1h18.
2000261 36 40 30 30 60 62 54 7 245 36
2000262 52 33 47 33 53 79 57 5 275 46
2000263 80 50 40 40 0 72 74 8 325 54
2000264 150 50 60 50 70 92 74 8 545 78 o
ACCESORIOS
....................................................................................................................................... Complemento que a eleccidn del usuario debe
REPUESTOS instalarse en fabrica.
Guias y bandejas. Cadigo
Para estufa cidigo 2000260 2000261 2000262 2000263 2000264 2000009 Programador
Guias bandeja - 2 unidades 2000011 2000012 2000012 2000013 2000015 hurlariu de 24 huraslpara
. ciclo continuo con levas
Bandejas 2000021 2000022 2000024 2000023 2000025 accionables cada 15 min.
Para cada bandeja es necesario adaptar dos guias. para conexion-desconexion.

m Estufas y Hornos



